
 

 

 

 

Die 20 besten Restaurants in Franschhoek 

Von Inside Guide 

Hervorragende gehobene Küche, entzückende Cafés und eine Reihe von weltumspannenden 

Geschmacksrichtungen. 

Für ein kleines Dorf in den Winelands – wenn auch vollgestopft mit jahrhundertealtem 

hugenottischem Erbe, historischer Architektur und wundersamen Weingütern – hat 

Franschhoek eine fast überwältigende Auswahl an hervorragenden Restaurants. Nach Covid 

erleben neue Restaurants eine Renaissance und bieten mehr Auswahl als zuvor, darunter 

zwanglose Bistros, reizvolle Cafés und elegante Restaurants. 

Franschhoek wird seinem Ruf als Gourmet-Hotspot der Winelands gerecht (es war einer der 

größten Orte der Welt des Time Magazine im Jahr 2022) und ist mit mehr als genug 

hervorragenden Gourmetrestaurants übersät, um jeden Abend der Woche ein anderes 

gastronomisches Highlight zu genießen. 

Egal, ob Sie für einen Wochenendausflug zu Besuch sind oder sich für eine ganze Woche 

Luxus auf einem verschwenderischen Weingut niederlassen, machen Sie das Rätselraten bei 

der Planung Ihrer kulinarischen Abenteuer mit unserer Auswahl der besten Restaurants in 

Franschhoek fertig. 

Wir beginnen mit den Juwelen der gehobenen Küche und gehen zu unseren Lieblings-Casual-

Spots über (nicht in einer bestimmten Reihenfolge). Eine Reihe von Einrichtungen waren bei 

unserem Besuch wegen ihrer Winterpause geschlossen, sodass Ihr Favorit möglicherweise 

nicht auf unserer Liste erscheint. Lass es uns in den Kommentaren unten wissen. 

 

Unterwegs in Franschhoek Am 1. September 2023 startet das Pop-up JAN Franschhoek in 

den Lavendelfeldern von La Motte in seine zweite Saison. Die Buchung ist ab dem 1. August 

möglich. 

 

La Petite Colombe 

La Petite Colombe ist ein wahres Juwel in Franschhoeks kulinarischer Krone und nach wie vor 

eines der begehrtesten kulinarischen Erlebnisse am Kap. Das Geschwisterchen von 

Constantias Superlativ La Colombe befindet sich auf der Weinfarm Leeu Estates und ist ein 

entspanntes, aber raffiniertes und makelloses Fünf-Sterne-Restaurant unter der Leitung von 



Küchenchef Peter Duncan. Aus seiner Küche strömt ein theatralisches, mehrgängiges 

Angebot an hervorragenden Gerichten – von Austern über Flusskrebse bis hin zum 

Süßigkeitenwagen. Die schillernde Präsentation, der professionelle Service und die elegante 

Weinkarte schaffen ein Gefühl von Anlass, das das Essen hier zu etwas ganz Besonderem 

macht. 

Gut zu wissen: Die beiden Menüs (die vollständige Chefs Experience und das reduzierte 

Menü) bieten beide vegetarische Optionen. 

Öffnungszeiten Montag – Sonntag, 12 – 10 Uhr 

Kontakt 021 202 3395, reservations@lapetitecolombe.com 

Wo zu finden Leeu Estates, Dassenberg Road, Franschhoek 

 

Arkeste 

Dieses Restaurant liegt am Rande eines Waldes auf der Chamonix Wine Farm und ist der 

Höhepunkt der mehr als 30-jährigen Erfahrung von Küchenchef Richard Carstens in einigen 

der besten Küchen des Landes. Das Menü vereint vergangene Leidenschaften und Triumphe 

(Molekularküche, asiatische Fusion), klassische französische Techniken und seine neuesten 

Überlegungen: Clean Eating und Pescetarismus. Das Ergebnis? Gesunde, gut zubereitete und 

äußerst köstliche Gerichte, die auf dem Deck oder drinnen genossen werden können, mit 

raumhohen Glasfenstern, die das ruhige Grün durchdringen lassen. Wenn Sie einen 

abenteuerlustigen Gaumen haben, fragen Sie nach dem gebackenen Alaska (Baiser- und 

Räucherlachseis!). Es steht nicht auf der Speisekarte, aber er zaubert es gerne. 

Öffnungszeiten Mittwoch – Samstag, 12 – 2.30 Uhr; 6 – 8.30 Uhr 

Sonntag, 12 – 3 Uhr 

Kontakt 021 876 8415, reservations@arkeste.com 

Wo ist es zu finden? Chamonix Wine Estate, Uitkyk Street, Franschhoek 

 

Epice 

Benannt nach dem französischen Wort épice (was Gewürz bedeutet, und eh-Frieden 

ausgesprochen wird), ist dieses intime Restaurant im Le Quartier Français die Idee von La 

Colombes Chefkoch und Inhaber Scot Kirton und Küchenchef James Gaag und wird von 

Küchenchef Charné Sampson (ehemals Souschef im La Colombe) geleitet. Die 

geschmacksintensiven Degustationsmenüs drehen sich um Gewürze, von würzig-scharfem 

Chili und Ingwer bis hin zu zarter Vanille, Safran, Zimt und Muskatnuss, und nehmen Sie mit 

auf eine weltumspannende Geschmacksreise, inspiriert von der kulinarischen Expedition des 

Teams nach Indien sowie Erinnerungen an Reisen durch Spanien, Japan, Mexiko, Dänemark 

und die USA. 

Gut zu wissen: Es gibt parallele vegetarische Optionen für reduzierte und vollwertige Menüs 



Öffnungszeiten Dienstag – Donnerstag, 6 – 7.30 Uhr Freitag – Sonntag, 12 – 1.30 Uhr 

; 6 – 7.30 Uhr (im Winter) 

Kontakt 021 492 4044, reservations@epice.co.za 

Wo zu finden Hugenottenstraße 8, Franschhoek 

 

Ōku 

Ōku wurde von einer kulinarischen Reise nach Indonesien im Jahr 2015 inspiriert. Das 

Interieur des Restaurants ist zurückhaltend, mit zarten Kunstwerken und Bonsaibäumen an 

den Wänden, die das minimalistische asiatische Design betonen. Sie finden eine makellose 

Auswahl an Bao, Brühen, Ramen, Knödeln und mehr in Form eines Vier- (oder Fünf-)Gänge-

À-la-carte-Menüs oder entscheiden Sie sich für das elegante 11-Gänge-Kaiseki-Menü mit 

Weinbegleitung. 

Gut zu wissen: Auf der anderen Seite des Hofes, das vom gleichen Team wie Ōku geführt 

wird, befindet sich das Yama Asian Eatery, dass eine Auswahl an köstlich frischen 

Meeresfrüchtegerichten serviert. Jetzt 

buchen Öffnungszeiten Montag – Sonntag, 12 – 3 Uhr; 6 – 9 Uhr (letzte Plätze) 

Kontakt Oku: 021 023 4695, reservations@eat-oku.co.za 

Yama: 079 737 1849, reservations@eat-yama.co.za 

Wo zu finden its Heritage Square, 9 Huguenot Street, Franschhoek 

 

Chefs Warehouse im Maison 

 

Die ländliche Iteration von Liam Tomlins äußerst erfolgreicher Chefs Warehouse-Gruppe 

blickt auf Berge und Weinberge auf dem Maison Wine Estate, mit Hühnern und einem 

Hausschwein, die auf den schattigen Rasenflächen und einem Bio-Gemüsegarten am Eingang 

vorbeischlendern. Chefkoch David Schneider (der mit Küchenchef Liam und Ivor Jones im 

Chefs Warehouse Beau Constantia zusammengearbeitet hat) konzentriert sich auf 

Nachhaltigkeit, indem er das ganze Tier verwendet, seine eigenen Wurstwaren herstellt und 

konserviert und einlegt. Das Tapas-für-zwei-Menü besteht aus vier Brettern zum Teilen, die 

ebenso schön wie köstlich sind und perfekt mit der Umgebung des Bauernhofs harmonieren. 

Gut zu wissen: Holzofenpizzen und rustikale Picknicktische auf dem Rasen machen dies zum 

einzigen Chefs Warehouse, das Sie bequem mit Kindern besuchen können. 

Öffnungszeiten (Winter) Donnerstag, 6 – 8.30 Uhr Freitag + Samstag, 12 – 2.30 Uhr, 6 – 8.30 

Uhr Sonntag, 12 – 2.30 Uhr (Sommer) Montag – Sonntag, 12 – 2.30 Uhr, 6 – 8.30 Uhr 

Kontakt 021 876 2116, maison@chefswarehouse.co.za 



Wo ist es zu finden? Maison Estate, R45, Franschhoek 

 

Le coin Français 

 

Kunst auf dem Teller und ein hervorragendes Rundum-Fine-Dining-Erlebnis sind das 

Markenzeichen von Le coin Français an der Hauptstraße von Franschhoek. Inhaber Darren 

Badenhorst und Küchenchef Miguel de Caries "nehmen die Gäste mit auf eine nostalgische 

kulinarische Reise voller Aromen, Texturen und interaktiver Kreationen" mit einer Fülle von 

Technik, einem Hauch von Theater, nachhaltig gewonnenen Zutaten und exzellenten 

Weinpaarungen. 

Gut zu wissen Die Degustationsmenüs bieten die Möglichkeit, alkoholfreie Getränke und zwei 

Weine zu kombinieren (Classic und Premium). 

Öffnungszeiten Dienstag – Sonntag, 6 – 8 Uhr 

Kontakt 074 126 0022, reservations@lecoinfrancais.co.za 

Wo zu finden Hugenottenstraße 17, Franschhoek 

 

Orangerie Restaurant 

Das französisch inspirierte Interieur der Orangerie befindet sich auf dem Landgut Le Lude 

und schafft eine beruhigende und raffinierte Atmosphäre, in der Sie kreative Küche genießen 

können. Die Köchin und Inhaberin Nicolene Barrow verwendet frische, saisonale Zutaten und 

stützt sich auf ihre klassische französische Ausbildung (aus dem mit einem Michelin-Stern 

ausgezeichneten Le Gavroche in London) und fügt eine moderne Note hinzu, um eine 

Auswahl an abwechslungsreichen Gerichten zu kreieren: Denken Sie an confierte Entenkeule 

mit geschmorten Linsen, Speckschmalz und geschlagenem Ziegenkäse; langsam geschmorter 

Schweinebauch mit Ingwerglasur, cremigem Maispüree und Erbsen-, Zuckerrüben- und 

Apfelsalat; und Karoo-Lamm-T-Bones mit Babyspinat, Artischocken, Kapern und Sultaninen. 

Gut zu wissen: Morning & Afternoon Tea mit Le Lude's Cap Classique ist eine echte 

Verwöhnung. Reservierungen müssen 24 Stunden im Voraus beglichen werden, da die Küche 

die Süßigkeiten am Morgen des Tees zubereitet. 

Öffnungszeiten Dienstag – Sonntag, 12 – 3 Uhr Freitag + Samstag, 6 – 8.30 Uhr 

Verkostungsraum: Montag – Sonntag, 10 – 5 Uhr 

 

 

Kontakt 021 876 2961, info@lelude.co.za 

Wo ist es zu finden? Le Lude, Bowling Green Avenue (Lambrechts Road), Franschhoek 

 



Deux Lions 

Das Restaurant des Weinguts La Bourgogne im Franschhoek-Tal wird von Küchenchefin 

Nanda Cardoso (zuvor Küchenchefin im Chefs Warehouse & Canteen) geleitet, deren 

akribischer Umgang mit saisonalen, hausgemachten Zutaten und ehrlichen Aromen zu einer 

häufig wechselnden Speisekarte mit kleinen Gerichten inspiriert, die sowohl zugänglich als 

auch elegant ist. Ganz im Sinne des Barfuß-Luxus, für den der Hof steht, sagt sie: "Es gibt nur 

wenige Dinge, bei denen man sich so wohl fühlt, wie bei einem gemütlichen Essen in einer 

harmonischen Umgebung – und darauf sind wir so stolz." Machen Sie es sich drinnen am 

Holzkamin gemütlich oder sitzen Sie draußen auf der Terrasse am Flussufer und blicken Sie 

über Rasen und Gärten zu den Geräuschen eines plätschernden Gebirgsbaches. 

Gut zu wissen Sie bieten auch Weinproben, Olivenverkostungen und Glühwein mit 

Wurstwaren und Käseplatten am Feuer an. 

Öffnungszeiten Mittwoch – Sonntag, 11 – 5 Uhr 

Kontakt 021 876 3245, reservations@deuxlions.za.com 

Wo ist es zu finden? Weingut La Bourgogne, Excelsior Road, Franschhoek 

 

Bistro in der Grande Provence 

Ein entzückender neuer Ort in Grande Provence ist das informelle Bistro in einem umzäunten 

Garten (neben dem Skulpturenhof) mit weiten Rasenflächen, Bergblick und einem 

umfangreichen Klettergerüst. Es hat sich aus dem vorherigen Feinkostladen entwickelt und 

ist bereits ein Hit bei Einheimischen und Familien. Chefkoch Marvin Robyn hat ein kurzes, 

aber üppiges saisonales Menü mit großzügigen, geschmacksintensiven Gerichten 

zusammengestellt. Wir verschlangen glücklich erhabene gezüchtete Kolben auf einem 

knusprigen Mais und Avo Salsa mit Garnelen-Tortellini und Garnelenbiskuit; und ebenso 

wunderschöne Hühnchen-Tagliatelle Alfredo; gefolgt von einer herrlichen Crème Brûlée. Es 

gibt auch Suppen, Currys, Burger, Salate und ein klassisches Frühstücksmenü. Die Tische 

werden im Winter um ein prasselndes Feuer herum gedeckt und im Sommer durch 

Glasschiebefenster über den Rasen verteilt. 

Gut zu wissen: Es gibt ein separates Kindermenü. Auf dem Nachlass werden keine 

Barzahlungen akzeptiert. 

Öffnungszeiten Montag – Sonntag, 9 – 11 Uhr, 12 – 4 Uhr 

Kontakt 021 876 8600, reservations@grandeprovence.co.za 

Wo es zu finden ist Grande Provence Heritage Wine Estate, Hauptstraße, Franschhoek 

 

Miko am Mont Rochelle 

Eine geschwungene Fensterwand mit herrlichem Blick über das Franschhoek-Tal, ein hohes 

Rondavel-Strohdach und ein prasselndes Feuer... Miko ist einladend und gemütlich (ideal für 



eine Verabredung) und hüllt Sie in eine Decke aus unaufdringlichem Luxus. Das wunderschön 

zubereitete À-la-carte-Menü von Küchenchef Terence Morris ist frisch und verlockend. Wir 

genossen eine Babymark-Vorspeise mit knusprigem Pancetta, pochiertem Ei und Pesto und 

waren begeistert von einem köstlichen confierten Lammnacken mit Marillen- und 

Estragonknödeln. Oder halten Sie es einfach mit einem ausgezeichneten Steak und Pommes 

frites. Die Desserts haben ein Element der Geschmacksnervenfaszination: Fencheleis mit 

einem Apfel-Mandel-Gebräu; Steinpilze, die einer Extravaganz aus Schokolade und 

gesalzenem Karamell eine schwer fassbare Umami-Note verleihen. Das Flaggschiff-

Restaurant des schönen Mont Rochelle, Mikos Mittagsmenü, ist einfacher mit einer Terrasse 

im Freien neben einem Garten, der mit Rasenspielen angelegt ist. Ein schöner Ort, um einen 

Nachmittag zu verbringen oder Cocktails bei Sonnenuntergang und Bar-Snacks zu genießen. 

Öffnungszeiten Montag – Sonntag, 8 – 10.30 Uhr; 12 – 4 Uhr; 6.30 – 10 Uhr 

Kontakt 021 876 2770, reception@montrochelle.virgin.com 

Wo zu finden Mont Rochelle, Dassenberg Road, Franschhoek 

 

Reubens 

Fein, aber unkompliziert ist die Küchenphilosophie von Chefkoch Reuben Riffel in seiner 

langen Karriere als Koch und Gastronom, seit er 2004 sein erstes Restaurant in seiner 

Heimatstadt Franschhoek eröffnete. Seitdem ist es umgezogen, gedeiht aber weiterhin, mit 

einem Summen von Einheimischen und Besuchern, die die entspannte und einladende 

Atmosphäre genießen, im Winter am Feuer und im Sommer im Innenhof. Klassische 

Favoriten wie Schweinebauch, Butterhähnchen und asiatisch geschmorte Rinderbacke, 

Meeresfrüchte-Risotto und Pilz-Gnocchi sorgen dafür, dass Stammgäste immer wieder 

zurückkehren, wobei Amarula Panna Cotta und Dulce de Leche Crème Brûlée als allseits 

beliebte Desserts sind. 

Gut zu wissen: Es gibt eine gut ausgewählte Weinkarte mit einer abwechslungsreichen 

Auswahl im Glas. 

Öffnungszeiten Montag – Sonntag, 12 – 3 Uhr, 6.30 – 9 Uhr 

Kontakt 021 876 3772, reservations@reubens.co.za 

Wo zu finden Daniel-Hugo-Straße 2, Franschhoek 

 

Haute Cabrière 

Das Essen im Innen- und Außenbereich mit uneingeschränktem Blick auf das Tal ist nur ein 

Teil des Charmes von Haute Cabrière. Ausgezeichneter Wein, gepaart mit köstlichem Essen, 

rundet das Bild ab. Wir empfehlen einen Spaziergang über das Gelände, bevor Sie sich auf 

der sonnenverwöhnten Terrasse mit einem Glas einiger der besten Weine von Franschhoek 

vor dem Mittagessen niederlassen, während Sie aus den unkomplizierten, französisch 

inspirierten Gerichten auf der À-la-carte-Speisekarte wählen. Zu den Vorspeisen gehören 



geschmorter Ochsenschwanz auf Polenta, Feldpilztorte und Sellerie-Trüffel-Suppe; Als 

Hauptgericht gibt es Lendenbraten mit Pilzen, würzige Garnelen-Pappardelle und Butternuss-

Gersten-Risotto; gefolgt von klassischen Desserts mit einem Twist, wie gebranntem 

Haselnuss-Käsekuchen, Maracuja-Baiser und dunklem Schokoladen-Opernkuchen. 

Gut zu wissen: Die Bäckerei im Keller ist täglich für frisches Brot, Kaffee und Gebäck geöffnet. 

Öffnungszeiten Montag, Donnerstag – Sonntag, 12 – 3.30 Uhr 

Kontakt 021 876 8500, reservations@cabriere.co.za 

Wo zu finden Lambrechts Road, Franschhoek 

 

Protegé 

 

Vom renommierten Küchenchef und Inhaber Scot Kirton (La Colombe, La Petite Colombe, 

Pier et al.) bietet Protegé, wie der Name schon sagt, talentierten jungen Köchen die 

Möglichkeit, ihre Fähigkeiten zu verbessern. An der Spitze steht Küchenchef Zane Soutar, die 

kühnen Aromen geschickt mit Leidenschaft kombiniert. Gegenüber von Epice im Le Quartier 

Français bietet das zwanglose Gourmetrestaurant hochwertige, saisonale Hausmannskost. 

Das Menü des Küchenchefs besteht aus vier kleinen Gerichten, wie dem legendären 

koreanischen Brathähnchen und Schweinefleisch-Bao-Brötchen, gefolgt von einer Auswahl 

an Hauptgerichten, begleitet von hervorragenden lokalen Weinen und freundlichem Service, 

damit Sie sich wie zu Hause fühlen werden. 

Öffnungszeiten Montag – Sonntag, 12 – 8 Uhr 

Kontakt 021 224 0801, reservations@protegerestaurant.co.za 

Wo zu finden Hugenottenstraße 18, Franschhoek 

 

Terra del Capo Antipasti Bar im Anthonij Rupert 

Wie eine Szene direkt aus der toskanischen Landschaft ist das Antipasti-Setup im Terra del 

Capo köstlich und wird von einer erstklassigen Auswahl an Weinen des Weinguts begleitet. 

Setzen Sie sich im Sommer unter die Olivenbäume oder im Winter in den Verkostungsraum 

mit Blick auf die Abfüllanlage, während Sie eine Auswahl an saisonal inspirierten 

vegetarischen, Meeresfrüchte- und/oder Fleisch-Antipasti oder eine Käse- und Wurstplatte 

genießen. 

Gut zu wissen neben mehreren Weinproben gibt es auch ein dekadentes High-Tea-Erlebnis 

(buchen Sie 48 Stunden im Voraus), das Franschhoek Motor Museum (eine Ausstellung von 

80 Oldtimern) und eine Straßenbahnfahrt, die all diese Erlebnisse verbindet. 

Öffnungszeiten Dienstag – Sonntag, 12 – 3 Uhr (letzte Plätze) 

Kontakt 021 874 9041, tasting@rupertwines.com, jeanine.vanrhyn@rupertwines.com 



Wo ist es zu finden? Anthonij Rupert Weine, Weinstraße R45, Franschhoek-Tal, Franschhoek 

 

La Motte Artisan Bäckerei & Café 

Diese entspannte und informelle handwerkliche Bäckerei und Café Pâtisserie wurde von den 

Eigentümern von La Motte zusammen mit dem außergewöhnlichen Bäcker Markus Farbinger 

(Gründer der Île de Pain in Knysna) konzipiert und ist eine wunderbare Ergänzung der 

kulinarischen Landschaft von Franschhoek. Das Frühstücks- und leichte Mittagsmenü ist 

zugänglich und köstlich mit Brot aus dem Holzofen (Sie können auch vorbeischauen, um 

Brote und süße Leckereien zum Mitnehmen zu kaufen). Im historischen Jonkershuis mit 

Glaswänden, die sich auf eine Terrasse öffnen und auf schattige Gärten, Rasenflächen, alte 

Eichen und einen vom Bauernhof inspirierten Spielplatz blicken, spricht das Café die ganze 

Familie an. 

Gut zu wissen: Buchen Sie am Wochenende im Voraus, es wird voll. 

Öffnungszeiten Mittwoch – Sonntag, 8 – 4 Uhr (Küche schließt um 3 Uhr) 

Wo ist es zu finden? Weingut La Motte, Franschhoek 

 

Mon Amour 

Die Pariser Café-Kultur trifft auf Alice im Wunderland in der fantasievollen und sehr 

hübschen Einrichtung des Mon Amour, versteckt im The Yard direkt an der Hauptstraße von 

Franschhoek. Die Jazzabende am Freitag und Samstag sind ein Highlight für die 

Einheimischen, und an den Wochenenden gibt es auch nachmittags Live-Klaviermusik. Auf 

der vielseitigen Speisekarte stehen Brunchs mit Mimosen, Sekt und Austern, Pizzen aus dem 

Holzofen und eine Reihe von indisch gesprenkelten Hauptgerichten wie Lamm Rogan Josh, 

Tandoori-Hähnchenburger und Hühnchen-Tikka-Pizzen. Setzen Sie sich drinnen am Kamin 

und genießen Sie die lebendige Einrichtung oder schnappen Sie sich einen Cafétisch draußen 

im schattigen Hof, abseits des Trubels der Hauptstraße. 

Öffnungszeiten Dienstag – Donnerstag + Sonntag, 10 – 5 Uhr Freitag + Samstag, 10 – 9 Uhr 

 

Kontakt 021 300 3038, admin@monamour.co.za 

Wo ist es zu finden? The Yard, Hugenottenstraße 38, Franschhoek 

 

Glenwood Sushi 

 

Bitte beachten Sie: Die Belohnung für die Entdeckung dieses versteckten Weinbergs in einem 

versteckten Tal hinter Franschhoek ist ein Regenbogen aus Gourmet-Sushi. Das einfache 

Weingut öffnet sich auf eine von Eichen beschattete Terrasse mit Blick auf einen 



Seerosenteich (und endlose Berge) und wird von Sushi-Meisterkoch Lungani Ntuli geleitet. 

Lungani wird seit vielen Jahren von Küchenchef Arata Koga betreut und hat eine lebendige 

Speisekarte mit Gourmet-Sushi zusammengestellt, die den berühmten Chardonnay des 

Anwesens ergänzt. Von klassischem Maki, Nigiri und Sashimi bis hin zu der für den 

Küchenchef typischen Crunch-Bomb-Rolle mit Garnelen-Tempura und gebratenem Thunfisch 

sowie Lachsplatten und einem Sushi-Menü ist es ein verstecktes Juwel, das die Fahrt auf der 

unbefestigten Straße wert ist. 

Gut zu wissen: Es gibt eine Auswahl an vegetarischem Sushi und glutenfreies Sushi ist auf 

Anfrage erhältlich. Eine Reservierung ist unbedingt erforderlich. 

Öffnungszeiten Dienstag – Sonntag, 11 – 3.30 Uhr (letzte Bestellungen) 

Kontakt 021 876 2044, info@glenwoodvineyards.co.za 

Wo ist es zu finden? Glenwood Vineyards, Robertsvlei Road, Franschhoek 

Smitten 

 

Dieses warme und einladende, ganztägig geöffnete Restaurant mit wunderschönem Dekor 

erstreckt sich von der Hauptstraße entlang des Hofes und bietet durchgehend Fensterplätze. 

Die Besitzer, Küchenchef Chris Smit und TV-Moderator Imran Vagar, haben ein schickes und 

verlockendes Ambiente geschaffen, das das ganze Jahr über von Einheimischen und 

Besuchern belebt wird. Üppiges Frühstück und Brunch reichen von Shaksouka bis Eggs 

Bennie und mehr. Zu den weltreisenden Mittagsgerichten gehören Hühnchen- und 

Cashewnuss-Curry, Pariser Gnocchi und orientalische Straußenfleischbällchen sowie 

großzügige Salate. Und die verlockende Auslage von Kuchen füllt alle Lücken in Ihrem Tag, sei 

es für den Morgenkaffee, die Teezeit oder das Dessert. 

Öffnungszeiten Mittwoch – Montag, 8 – 5 Uhr 

Kontakt 021 300 1508, info@smittencafe.co.za 

Wo zu finden The Yard, Hugenottenstraße 38, Franschhoek 

 

Café du Vin 

Manchmal, inmitten all der Weinproben in Franschhoek, sehnt man sich nach einem 

herzhaften Teller mit unkomplizierter Hausmannskost. Das Café du Vin in einem historischen 

Gebäude am Zentrum der Dorfstraße ist der richtige Ort dafür, wie die mit Einheimischen 

gefüllten Bürgersteigtische bezeugen. Es gibt einen gemütlichen Kamin im Inneren und mehr 

Tische im Obergeschoss im Loft-Barbereich. Wir haben uns ein ausgezeichnetes 

kapmalaiisches Hühnchen-Curry und einen großzügigen Masala-Hühnchen Salat gegönnt, 

dann gibt es Suppen und Pasta, Burger und Bobotie, Fisch und Steaks (und eine 

abwechslungsreiche Frühstückskarte mit einer Auswahl an Crêpes und Kuchen). Der 

zusätzliche Anziehungspunkt ist der freundliche, weinaffine Service – wie der Name schon 



sagt, handelt es sich um eine sachkundige Weinhöhle unter der Leitung von Sommelier und 

Manager Ricardo Roux mit einer preisgekrönten Weinkarte mit 800 Personen. 

Gut zu wissen In den zweistündigen Workshops "Winemaker For a Day" haben Sie die 

Möglichkeit, sich an der Assemblage zu versuchen, mit hervorragenden Weinen als 

Ausgangspunkt, und anschließend Ihre eigene Flasche mit nach Hause zu nehmen. 

Öffnungszeiten Sonntag – Donnerstag, 8 – 5 Uhr (Winter); 8 – 10 Uhr (ab September 2023) 

Freitag + Samstag, 8 – 10 Uhr Kontakt 021 876 4542 

, info@cafeduvin.co.za 

Wo ist es zu finden? Hugenottenstraße 46, Franschhoek 

 

Leopard's Leap 

Mit seinem weitläufigen, aussichtsreichen Garten und dem entspannten, luftigen Interieur ist 

dieses freundliche und einladende familienorientierte Reiseziel ein wunderbarer 

Tagesausflug. Genießen Sie frisches, entspanntes und erschwingliches Essen mit einem Buffet 

am Drehspieß und einem Erntetisch (mit vielen Optionen), Pizzen aus dem Holzofen und 

leicht zu trinkenden Weinen. Das Weingut verfügt über außergewöhnliche 

Verkostungsmöglichkeiten rund um eine imposante Bar, an der Sie sitzen und die große 

Auswahl an verfügbaren Weinen probieren können. Und die Kleinen haben auf weitläufigen 

Rasenflächen, Wasserspielen und zwei Klettergerüsten (mit Blick auf die 

Restaurantbestuhlung) die Zeit ihres Lebens, während Sie Ihr Essen genießen. 

Öffnungszeiten Mittwoch – Sonntag, 9 – 4 Uhr 

Kontakt 021 876 8002, info@leopardsleap.co.za 

Wo zu finden R45, Main Road, Franschhoek 

 


